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lll. OTRAS DISPOSICIONES

UNIVERSIDADES

5549 Resolucién de 15 de abril de 2015, de la Universidad de Sevilla, por la que se
publica el plan de estudios de Master en Tecnologia e Industria Alimentaria.

Obtenida la verificacidon positiva del plan de estudios por parte del Consejo de
Universidades, previo informe favorable de la Agencia Andaluza del Conocimiento, y una
vez establecido el caracter oficial del titulo por Acuerdo del Consejo de Ministros de 26 de
septiembre de 2014 (BOE de 18 de octubre),

Este Rectorado, de conformidad con lo previsto en el articulo 35.4 de la Ley Organica
6/2001, de 21 de diciembre, de Universidades, en la redaccién dada por la Ley Organica
4/2007, de 12 de abril, ha resuelto ordenar la publicacion del plan de estudios conducente
a la obtencién del titulo de Master Universitario en Tecnologia e Industria Alimentaria por
la Universidad de Sevilla, que quedara estructurado segun figura en los siguientes
anexos.

Sevilla, 15 de abril de 2015.—EI Rector, Antonio Ramirez de Arellano Lopez.

ANEXO

Plan de estudios de Master Universitario en Tecnologia e Industria Alimentaria por
la Universidad de Sevilla

Rama de conocimiento: Ingenieria y Arquitectura.
Centros de Imparticion: Escuela Politécnica Superior.

Distribuciéon del plan de estudios en créditos ECTS por tipo de materia

Tipo de materia Créditos
O |[Obligatorias .............. ... ... ... 42
P |Optativas ............. ... .. ......... 12
T |TrabajoFinGrado .................... 6
Total ... .. 60
Estructura de las ensefianzas por moédulos
Maédulo Asignatura Caracter Créditos
Bésico. Emprendimiento en el Sector Alimentario. . ............... (0] 3
Microbiologia de Alimentos. . ... ....... ... ... ... .. ..... (0] 3
Propiedades Sensoriales de los Alimentos. . . ............. (0] 3
Quimica y Bioguimica de los Alimentos. ................. (0] 5
Calidad y Seguridad de Alimentos. Control Analitico de la Calidad de los Alimentos............ (0] 5
GestiondelaCalidad. ........... ... ... ... ... ... .... (0] 3
Higiene y Seguridad en la Industria Alimentaria. . .. ........ (0] 5
Tecnolégico. Procesos Industriales Alimentarios. . . ................... (0] 5
Tecnologia de la Conservacion y Procesado de los Alimentos. (0] 5
Tratamiento y Reutilizacion de Residuos Alimentarios. . . . ... (0] 5
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Médulo Asignatura Caracter Créditos
Optativo. Automatizacion en la Industria Alimentaria. . .. ............ P 3
Bioprocesos en la Industria Alimentaria. .. ............... P 3
Frio y Calor Aplicados a la Industria Alimentaria.. . . ........ P 3
Indicadores Ambientales en la Industria Alimentaria.. . . ... .. P 3
Practicas en Empresal/planta Piloto.. . .. ................. P 12
Proyectos de Industrias Alimentarias. . .................. P 3
Tratamiento de Sélidos en la Industria Alimentaria. . .. ... ... P 3
Trabajo Fin de Master. Trabajo FindeMaster. . . ........ ... ... ... ... .. .. ... (0] 6
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